ESTRUCTURA DE LA PRUEBA DE ADMISION DE LA MAESTRIA EN HOTELERIA Y GASTRONOMIA
CON MENCION EN GESTION GASTRONOMICA Versién 1

10 PREGUNTAS DE COMPUTACION GENERAL (OFIMATICA)
10 PREGUNTAS DE CULTURA GENERAL
10 PREGUNTAS DE INGLES GENERAL

30 PREGUNTAS DE CONOCIMIENTOS ESPECIFICOS DE LOS SIGUIENTES TEMAS

e Géneros alimenticios ecuatorianos

e Técnicas ancestrales de coccidn

e Antropologia culinaria

e Preparaciones ancestrales y tradicionales del Ecuador
e Gastronomia arraigada a fiestas tradicionales ecuatorianas
e Manipulacién de alimentos

e Seguridad e higiene alimentaria

e Puntos criticos

e Buenas practicas de manufactura

e Enfermedades de transmision alimenticia
e Tipos de costos

e Gastos

e Proyecciones

e Punto de equilibrio

e |nventarios

e Receta estandary su costeo

e Gerencia y administracion tradicional

e Estudio de mercado

e Indicadores de gestion

e Misidn, vision y valores de una empresa
e Estrategias

e Cuadro de mando integral

e Mapa estratégico

e Proyectos y sus tipos

e Demanday oferta

e VAN

e TIR

e QOrganigramas

e Disefio empresarial

e Normas APA



