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NOMBRE DEL PROGRAMA DE MAESTRIA MODALIDAD

> Maestria en Hoteleria y Gastronomia >

3l . LS Presencial
con mencion en Gestion Gastronomica esencia

TITULO QUE OTORGA

Magister en Hoteleria y Gastronomia con 4
> mencion en Gestidon Gastronomica INVERSION TOTAL
DURACION 2700 usd

P 12 Meses / Incluido Titulacién

TIPO DE FORMACION
P Maestria Académica

DESCRIPCION DEL PROGRAMA DE MAESTRIA

La Maestria Académica con Trayectoria Profesional en Hoteleria y Gastronomia con Mencion en
Gestion Gastrondmica responde a las expectativas y necesidades de la sociedad, a la planificacion
nacional, y al régimen de desarrollo, a la prospectiva de desarrollo cientifico, humanistico y
tecnolégico mundial, y a la diversidad cultural. El programa se encuentra articulado con el Plan
Nacional de Desarrollo, las agendas zonales y las politicas y lineamientos regionales y locales.

El Magister en Hoteleria y Gastronomia con Mencién en Gestién Gastrondmica es un modelo
moderno para aquellos que ya estan trabajando en la industria hotelera, o nuevos profesionales y
estudiantes que buscan entender la industria y sus operaciones. El acervo de conocimientos y
capacidades generadas debe traducirse en mejoras sustanciales en el dmbito del trabajo. Segun la
Constitucion (2008). El principal enfoque de la maestria es la gestiéon gastrondémica. El programa
prepara a los estudiantes para puestos de nivel superior de gestion en hoteles y restaurantes. En
cuanto a la pertinencia este programa va orientado a cubrir necesidades de la mayoria de las
empresas hoteleras y Gastrondmicas existentes en la provincia, y a nivel nacional, con la formacién
de profesionales con conocimientos aplicados en el drea de servicios de la industria hotelera y
gastronémica.

La Carrera de Gastronomia esta construyendo un camino que sirva para realizar investigaciones
que contribuyan al avance tedrico en el drea de servicios, desde perspectivas que promuevan un
andlisis critico y objetivo, un sano cuestionamiento y un saber objetivo; y por otro lado, fomentar el
rescate de la cultura que colaboren al desarrollo del conocimiento técnico - cientifico para la
solucién que en dichos campos enfrentan las organizaciones, de la industria hotelera y
gastrondmica.

En virtud a las nuevas politicas de calidad de la educacion superior y la busqueda constante a la
excelencia educativa, la maestria es una gran oportunidad para los profesionales en el campo de
servicios de obtener una formacion integral, formando especialistas en las diferentes areas del
conocimiento para enfrentar a las necesidades que demanda la colectividad en un entorno
competitivo.



PERFIL PROFESIONAL

El- Magister en Hoteleria y Gastronomia con mencion en Gestion Gastronomica de la Escuela
Superior Politécnica de Chimborazo estara apto para la toma de decisiones que beneficien a la
actividad turistica, en el ambito hotelero y gastrondmico; aprovechando las ventajas competitivas
que tiene el pais. Contara con las competencias necesarias para enfrentarse a lo siguiente:
La planificacion, gestién y comercializacion del turismo, hoteleria y gastronomia en todos sus tipos
y formas. La administracion, gerencia y operacién de empresas de alimentacion y bebidas,
recreacion, alojamiento, agencias de viaje y empresas de transporte. La docencia, investigacion y
consultarias. La creacién de empresas turisticas, hoteleras y/o gastronémicas Es un profesional
comprometido con la sociedad a través de sus valores de honestidad, responsabilidad, respeto y
colaboracion.

PENSUM DE ESTUDIOS

» PAO1

ORD ASIGNATURAS

e

Hoteleria y gastronomia sostenible

CREDITOS

» PAO 2

Marco juridico de las empresas
hoteleras y gastronémicas

Estadistica aplicada

Metodologia de la investigacion

Gestién del talento humano en
empresas hoteleras y gastronémicas

Responsabilidad social y sostenibilidad
empresarial

ORD ASIGNATURAS CREDITOS

@ | Planificacién y disefio de mends 3

e Economia y finanzas de empresas 3
hoteleras y gastronémicas

€ | Gestion de la calidad y productividad 3

0 Direccion estratégica de empresas 3
hoteleras

9 Proyectos hoteleros y gastronémicos 4
de innovacién

0 Trabajo de titulacién 4

Patrimonio gastronémico y turistico

0 e 0006

Ingenieria de menus
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=0 REQUISITOS PARA

=@ MATRICULA

Fotocopia a color del titulo de Tercer Nivel de grado, debidamente registrado. En el caso de que
el titulo de grado sea obtenido en el exterior, debera presentarlo debidamente apostillado.

Realizar la preinscripcion en la plataforma informatica del Decanato de Posgrado.
Rendir y aprobar el examen de admision.

Asistir a la entrevista.

Solicitud de matricula dirigida al Decano de Posgrado.

Fotocopia a color de la cédula de identidad o pasaporte.

Certificado del pago del arancel de matricula y colegiatura.

Hoja de Vida en el formato institucional.

Una foto tamaio carnet.

Una carpeta colgante con pestafa (color definido por cada programa)
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